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Brioches

"~ 6085 GRANCROISSANT VUOTO 2374 CROISSANT ALBERGO VUOTO
wre §00000OF e 2
1040GV 1046BIN
VUOTI VUOTI
75gr >0gr
53pz 100pz
Prodotto di grandi dimensioni con corpo centrale ben svi- Croissant prelievitati, cuocere 15/20 minuti a 170/190° (se-
luppato; pasta e? sfogliata e morbida. Decorati con zucche- guire indicazioni presenti sulla confezione) GR50 PZ100

ro semolato sulla superficie. Tempo di cottura 20/25 min
170/180°. 53 pezzi da 75g

1721 - CROISSANT PREMIUM VUOTO 6003 3CHIC VUOTO TRE MARIE

;5%?_ 432
TREMARIE

251P 2517
VUOTI VUOTI
70gr 75gr
48pz 50pz

Croissant vuoto al burro, pronto all'uso, cuocere per 21 minu-
tia 170/190°. 48 pezi da 70g

Sono prodotti diritti dal formato maxi e dalla pasta al burro
molto sfogliata. Si presentano con una superficie dorata. Ide-
ali per punti vendita d’immagine con una clientela raffinata.
Tempo di cottura 20/25 min a 170/180°. 50 pezzi da 75g

37693 CROISSANT BEURRE FRA 21%

9

19A81 CROISS LES VIENNOISERIES

0P

BR37693 D19A81
VUOTI VUOTI
70gr 50gr
60pz 100pz

Croissant al burro francese 21% . 60 pezzi da 70g Il classico Croissant in una delicata sfoglia burro e margarina,
profumato e croc cante per cominciare la giornata nel modo
giusto. Pronto forno, cuocere 18-20 minuti a 170°C. 100

pezzi da 50g
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27234 CROISS. BEURRE HERITAGE

%% 1P

D27234

—— VUOTI

70gr
60pz

Sfoglia dorata e regolare con 24% burro fine - Farine francesi,
uova Label Rouge e zucchero di canna - Grande alveolatura,
volume molto generoso e note fresche di latte Cuocere 20-25
min a 160°C. 60 pezzi da 70g

6323 CORNETTO EXTRA ALBICOCCA

Ba
[Piig N4
TREMARIE

1040

ALBICOCCA

80gr
50pz

Prodotto decorato con cristalli di zucchero. La pasta ¢’ fra-
grante allesterno e soffice all'interno, arricchita da un dolce
aroma al burro, farcito di confettura di albicocca. PZ 50 Peso
80 g, tempo di cottura 20/25 min a 170/180°. 50 pezzi da 80g

75287 CROISSANT ABRICOT MF

% @

236M

ALBICOCCA
90gr
48pz

Prodotto melange pz 48 - qualita / prezzo eccezionale ! 170
gradi per 21/23 minuti. 48 pezzi da 90g

75871 CROIS. LES TENDRES DOP

% 0P

D75871

VUOTI

65gr
160pz

Prodotto di alta qualita’ ricco di burro della Charentes 27%.
Lievitare 2h30 minuti a 26°c. Cuocere a18-20 minuti a
160°C. 160 pezzi da 65g.

6086 GRANCROIS. ALBICOCCA

(rancroissanl, -

1040G

ALBICOCCA

90gr
53pz

Prodotto di grandi dimensioni con corpo centrale ben svi-
luppato. Decorati con zucchero semolato sulla superficie.
Farcito di confettura all'albicocca. Tempo di cottura 20/25
min 170/180°. 53 pezzi da 90g

6004 3CHIC ALBICOCCA TRE MARIE

FChic % -

251AT

ALBICOCCA

90gr

50pz
Sono prodotti diritti dal formato maxi e dalla pasta al burro
molto sfogliata. Si presentano con una superficie dorata e de-

corata con zucchero in granelle e farcito con confettura all’al-
bicocca. Cottura 20/25 min a 170/180°C. 50 pezzi da 90g
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'~ 79346 CROISSANT HRM ALBIC

%% 1P

D79346

ALBICOCCA

70gr
60pz

Prodotto De?lifrance Essentials: Croissant superfarcito all’al-
bicocca, con burro e margarina tempo di cottura 25 min a
160°C.

6100 IDILLIO CREMA MELA

é%. SR
TREMARIE

1010

CREMA

80gr
60pz

Prodotto dalla pasta friabile e leggera all'aroma di vaniglia.
E’ caratterizzato da unabbondante farcitura con crema e
mela in pezzi. Peso 80 gr, tempo di cottura 20/25 minuti a
170/180°. 60 pezzi da 80g

6074 RODRIGO BIONDO SUPER

1030B

CREMA

95gr

50pz
Prodotti superfarciti di grandi dimensioni. Ottimo equilibrio
tra la pasta e la farcitura, sono fragranti fuori e morbidi den-

tro, ripieno di crema pasticcera. Peso 95 g, tempo di cottura
20/25 min in forno a 170/180°. 50 pezzi da 95g

225464 CROISS DELICE APRICOT

LT225464

ALBICOCCA

95gr
48pz

Il croissant dritto Delice €’ generosamente farcito con mar-
mellata di albicocche e preparato con il 16% di burro fresco.
Rifinito con uno strato di zucchero e uova per una bella
lucentezza. 48 pezzi da 95g

6271 GRECA ALLA CREMA

80gr
60pz

Sfoglia croccante e profumata, offre un perfetto equilibrio tra
pasta e farcitura. Presenta in superficie una riccha copertura
di zuccherato. Farcita alla delicata crema chantilly. Tempo di
cottura 20/30 minuti a 180/200°. 60 pezzi da 80g

6088 GRANCROISSANT CREMA

TREMA

=)
<,

1045C

CREMA

90gr

53pz
Prodotto di grandi dimensioni con corpo centrale ben svilup-
pato. La pasta € sfogliata e morbida. Decorati con zucchero

semolato sulla superficie. Farcito di crema. Tempo di cottura
20/25 min 170/180°. 53 pezzi da 90g
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6223 3CHIC CREMA 75284 CROISSANT CREMA
e =
food
251TC 251VM
CREMA CREMA
90gr 90gr
50pz 48pz
Sono prodotti diritti dal formato maxi e dalla pasta al burro Prodotto melange - qualita / prezzo eccezionale ! 170 gradi
molto sfogliata. Si presentano con una superficie dorata e de- per 21/23 minuti. 48 pezzi da 90g

corata con codette di zucchero e farcito con crema pasticce-
ra. Tempo di cottura 20/25 min a 170/180°. 50 pezzi da 90g

101175 DIAMANTE CREMA PASTICCERA 6112 NEW PAIN CHOCOLAT EXTRA

TREMARIE
€ jr - '
’ v :
e 7 Ay PIC101175 1012
w CREMA CIOCCOLATO
54gr 70gr
49pz 106pz

Un gioiello di raffinata pasta sfoglia farcito con crema pastic-
cera; senza coloranti artificiali, senza grassi idrogenato: 49
pezzi da 54gr

Prodotto caratterizzato da una pasta morbida e soffice all'a-
roma di vaniglia. Con gocce di cioccolato fondente extra al
suo interno. Peso da 70 gr, tempo di cottura 20/25 minuti a
170/180°. 106 pezzi da 70g

6038 RODRIGO MORO SUPER 6041 RISVEGLIO NOCCIOLA CACAO

TREMARIE

AN

5 E TREMARIE

1030 1031
CIOCCOLATO CIOCCOLATO
95gr 90gr
50pz 60pz

Sfoglia zuccherata in superficie caratterizzata da una super-
farcitura. Pasts ripiena di crema alla nocciola e cacao. Peso
90 g, tempo di cottura 20/25 min a 180/200°. 60 pezzi da 90g

Sono prodotti superfarciti di grandi dimensioni. Ottimo
equilibrio tra la pasta e la farcitura, sono fragranti fuori e
morbidi dentro, ripieno di nocciola e cacao. Tempo di cottu-
ra 20/25 min in forno a 170/180°. 50 pezzi da 95g
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~ 75285 CROISSANT NOISETTE

% @

237M

CIOCCOLATO

90gr
48pz

Prodotto melange - qualita / prezzo eccezionale ! 170 gradi
per 21/23 minuti. 48 pezzi da 90g

6006 3CHIC NOCC/CACAO BURRO 19,5%

;%g 220
Tl H‘MHIE

251CT

CIOCCOLATO

90gr
50pz

Prodotti diritti dal formato maxi e dalla pasta al burro molto
sfogliata. Si presentano con una superficie dorata e decorata
con scagliette di cioccolato e farcito con nocciola e cacao.
Tempo di cottura 20/25 min a 170/180°. 50 pezzi da 90g

1720 CROISSANT CHOCOLAT

CIOCCOLATO

95gr

48pz
Impasto tutto burro, farciti dall'inizio alla fine, con granella
di cioccolato in superficie, prodotti ad altissima qualita,

destinati al canale pasticceria, prelievitati, cuocere 21 minuti
a180/200° . 48 pezzi da 95g

$1973 TORSADE CHOCOLAT

2186 PAIN CHOCOLAT

Fagottino al cioccolato pronto all’'uso, peso 75g cuocere per
21 minuti a 170/190°. 48 pezzi da 75g

1091 INTRECCIO NOCCIOLA

Sfoglia farcita con crema alla nocciola, peso 90g, tempo di
cottura 25 min in forno a 180°/190°. 60 pezzi da 90g

% 0P

245D

CIOCCOLATO

100gr
60pz

Treccia al burro con crema e pepite di cioccolato. Tempo di
cottura 30/30 min a 160°C. 60 pezzi da 100g

252P

CIOCCOLATO

75gr
48pz

B1091

CIOCCOLATO

90gr
60pz
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~ 31027 PAIN AU CHOCOLAT BEURRE 18% 27235 PAIN CHOCOLAT BEURRE 21%
BR31027 D27235
CIOCCOLATO S CIOCCOLATO
80gr 75gr
70pz 60pz
11 fagottino al cioccolato Bridor associa il sapore intenso Fagottino al cioccolato pronto all'uso, cuocere per 21 minuti
del cacao alla delicatezza della sfoglia a base di puro burro, a 170/190°.Fagotto goloso puro burro (burro fine 21% ) con
croccante e morbida in bocca. 70 pezzi da 80g. Burro fine due strisce di cioccolato (10% sul prodotto venduto). 60
francese 18% pezzi da 75g

27245 FAGOTTINO 3 CIOCCOLATI 78693 MAREA NOCCIOLA

%% 1P

% 0P

D27245 D78693
CIOCCOLATO CIOCCOLATO
100gr 94gr

60pz 48pz

Sfoglia leggera e croccante con 24% di farcitura di cui8% di
nocciole. pronto forno 22-26 minuti a 190 gradi. 48 pezzi da
94g.

Fagottino di sfoglia al burro che sigilla il matrimonio perfetto
tra cioccolato al latte, fondente e bianco. Cuocere 30-32 min
a 160°C. 60 pezzi da 100g

*S8046 PANE SVIZZERO AL CIOCCOLATO 6039 RODRIGO FRUTTI BOSCO

%% 1P

L8 gl

&

’3 g‘ TREMARIE

W

DS8046 1029
ALTRE FARCI-
CIOCCOLATO TURE
120gr 95gr
60pz 50pz

Caratterizzati da un ottimo equilibrio tra la pasta e la farcitu-
ra, sono fragranti fuori e morbidi dentro, ripieno di frutti di
bosco. Tempo di cottura 20/25 min in forno a 170/180°. 50
pezzi da 95g

Sfoglia burro 13,5% con varcitura alla crema visibile e gopcce
di cioccolato 11,5%. Cuocere 18-20 min a 170°C. 60 pezzi da
120g
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'~ 6037 CROIS. MIELE E 5 CEREALI

1043C

ALTRE FARCI-
TURE

67gr
50pz

Croissant con pasta ai 5 cereali (orzo, crusca, riso, avena e

segale) arricchiti con grano saraceno e decorati con zucche-
ro di canna in superficie, ripieno di miele. Tempo di cottura
20/25 min a 170/180°. 50 pezzi da 67g

6014 GIOSTRINA CREMA UVETTA

é%. SR
TREMARIE

1057

ALTRE FARCI-
TURE

95gr
50pz

Prodotto al burro dalla pasta morbida e dal gusto ricco. La
farcitura € caratterizzata da dolci uvette unite alla crema.
Forma originale e simpatica di grande successo sul mercato.
Tempo di cottura 20/25 min a 170/180°. 50 pezzi da 95g

Una irresistibile farcitura al caramello salato offre un contra-
sto dolce salato da scoprire. Con decorazioni di granella di
biscotto. 50 pz. Tempo di cottura 20/25 min a 170/180°. 50

pezzi da 90g

6133 3CHIC CARAMELLO SALATO

156133

ALTRE FARCI-
TURE

90gr
50pz

6083 CROIS. 5 CER. F. ROSSI

1043FR

ALTRE FARCI-
TURE

67gr
50pz

Croissant con pasta ai 5 cereali (orzo, crusca, riso, avena e
segale) arricchiti con grano saraceno e decorati con zucche-
ro di canna in superficie, ripieno di confettura ai frutti rossi.
Tempo di cottura 20/25 min a 170/180°. 50 pezzi da 67g

6132 3 CHIC 5CEREALI MORA

156132

ALTRE FARCI-
TURE

90gr
50pz

Perfetto connubio tra burro e cereali, per un impasto esclu-
sivo che racchiude una deliziosa farcitura alla mora. Sulla
superficie: zucchero di canna - Peso 90 g Tempo di cottura
20/25 min a 170/180°. 50 pezzi da 90g

6376 CROIS. INTEGR. MELA CANNELLA

TREMA

=)
<,

156376

ALTRE FARCI-
TURE

80gr
50pz

Fatto con soli ingredienti 100% vegetali. Fonte di fibre. Con
farina 100% integrale macinata a pietra. Con topping di
fiocchi di frumento integrale. 50 pezzi da 80g
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6405 STRUDEL ALLE MELE

Cis

156405

ALTRE FARCI-
TURE

85gr
60pz

Limpasto sfogliato e friabile al profumo di cannella € farcito
con mela in pezzi e uva sultanina. Decorato con zucchero
semolato. 60 pezzi da 85g

6503 SFOGLIA D’ORO PIST./MASCARPONE

’3 f’ TREMARIE

156503

ALTRE FARCI-
TURE

90gr
50pz

Pasta sfoglia, farcitura al pistacchio e mascarpone. Tempo di
cottura 20/25 min a 190°/200°C. 50 pezzi da 90g

1596 DANISH MAPLE PECAN

; i‘ 'i ; Cionrmand

244G

ALTRE FARCI-
TURE

95gr
48pz

Sfoglia con noci pecan e sciroppo di acero, tempo di cottura
25 min in forno a 180°/190°. 48 pezzi da 95g

6415 RODRIGO PISTACCHIO

156415

ALTRE FARCI-
TURE

95gr
50pz

Caratterizzati da un ottimo equilibrio tra la pasta e la farcitu-
ra, sono fragranti fuori e morbidi dentro, ripieno di crema al
pistacchio. Tempo di cottura 20/25 min in forno a 170/180°.
50 pezzi da 95g

6537 GRANCROISSANT STRACCIATELLA

5 5 TREMARIE
156537
ALTRE FARCI-
TURE
90gr
53pz

Una sfoglia fragrante, burrosa e dorata, che racchiude una
farcitura alla stracciatella. Tempo di cottura 20/25 min
170/180°. 53 pezzi da 90g

6005 3CHIC LAMPONE BURRO 19%

- TREMARIE

251FT

ALTRE FARCI-
TURE

' 90gr
50pz

Prodotti diritti dal formato maxi e dalla pasta al burro molto
sfogliata. Si presentano con una superficie dorata e decorata
con zucchero cristallino e farcito con confettura ai lamponi.
Tempo di cottura 20/25 min a 170/180°C. 50 pezzi da 90g
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S0846 PAIN RAISIN BEURRE 14% 1092 INTRECCIO LAMPONE
Fe 1P M o
253 B1092
ALTRE FARCI- ALTRE FARCI-
TURE TURE
96gr 4 90gr
60pz 60pz
Formato universale della girella. Pasta sfoglia puro burro Sfoglia farcita con lamponi, tempo di cottura 25 min in forno
(14%). Con 7% di uvette. 60 pezzi da 96g a 180°/190°. 60 pezzi da 90g

1528 SFOGLIA MELE DELLA TRADIZIONE 19E37 CROISSANT HRM LAMPONE

B1528 D19E37
ALTRE FARCI- ALTRE FARCI-
TURE TURE

100gr 90gr

45pz 48pz

Prodotto dolciario da forno - farcitura ai lamponi con burro
e margarina. Cottura in forno ventilato per 21-23 min a
170°C. 48 pezzi da 90g

Fragrante pasta sfoglia della tradizione con fette di mela e
confettura di albicocche. Non scongelare, cuocere in forno a
180/190°C per circa 25 minuti. 45 pezzi da 100g

104007A KIT 6 SPEC. DI SFOGLIA

79018 BIANCANEVE

%% 1P

D79018 PIC104007A
ALTRE FARCI- ALTRE FARCI-
TURE TURE

90gr 90gr

60pz 36pz

Pasta sfoglia croccante fuori ed un cuore morbito di mela e
crema vanigliata a forma di mezza luna.Tempo di cottura 25
min a 186°C. 60 pezzi da 90g

36 pezzi da 85/98gr
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© 6392 CROISSANT VEGANO VUOTO 6394 CROISSANT VEGANO ALBICOCCA

S g W o
TREMARIE VEGAN TREMARIE
156392 ' 156394
LINEA BENES- LINEA BENES-
SERE SERE
65gr 75gr
50pz 50pz
Certificato ICEA. Un croissant dal morbido impasto a base Croissant 100% vegetale dal morbido impasto a base di lievito
di lievito madre arricchito da farina di Grano Saraceno e di madre arricchito da farina integrale macinata a pietra con
Teff. 170/175 gradi per 20/25 minuti. 50 pezzi da 65g farcitura di albicocca e decorato con semi di teff tostati in

superficie. In forno 20/25 min. a 170-180°C. 50 pezzi da 75g

6429 CROIS. VEGANO NOCCIOLA CACAO

)

6526 CROIS. S/ZUCC. ARANCIA AMARA

TREMARIE

156429 156526
LINEA BENES- LINEA BENES-
= SERE SERE
. 75gr 78gr
a 50pz 50pz

Croissant dalla struttura briosciata, farcito con un goloso
Ripieno allarancia amara, senza zuccheri aggiunti. 170/175
gradi per 20/25 minuti. 50 pezzi da 78g

100% Vegetale, arricchito da farina integrale macinata a pietra
e farina di tef, farcito con crema di nocciola e cacao. Sulla
superficie: Zucchero di canna. 50 pezzi da 75g

76453 BROWNIE CIOCCOLATO S/GLUT

%% 1P

76454 TORT.A LIMONE S/GLUT

226A 226B

LINEA BENES- LINEA BENES-
SERE SERE

60gr 60gr

48pz 48pz

Con cioccolato al latte, topping granella di cioccolato. Gluteen
free, 3 mesi vita dopo scongelamento di 1 h. 48 pezzi da 60g

Con crema al limone, topping granella zucchero.Gluteen free,
3 mesi vita dopo scongelamento 1 h.
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© 6393 CORN. VEGANO RIBES MELOGRANO

“7 é%. 232
VEGAN TREMARIE
259VR
LINEA BENES-
SERE
70gr
50pz

Croissant dal morbido impasto a base di lievito madre arric-
chito da farina di Grano Saraceno e di Teff. Certificato ICEA.
Cuocere a 170/175 gradi per 20/25 minuti. 50 pezzi da 70g

*76909 CROISSANT VEGANO MIRTILLI

& % D

D76909

LINEA BENES-
SERE

100gr
48pz

Prodotto dolciario da forno con farina di farro multisemi.
Senza ingredienti dorigine animale. Farcitura ai mirtilli: ric-
co di frutta (18%). Cottura in forno ventilato per 21-23 min |
170°C. 48 pezzi da 100g

*79015 MINI CROISS. VEGANO MIRTILLI

) % P

D79015

LINEA BENES-
SERE

36gr
152pz

Prodotto dolciario da forno con farina di farro multisemi.
Senza ingredienti dorigine animale. Farcitura ai mirtilli:
ricco di frutta (19,4%). Scongelare per 40 min e poi cuocere
in forno ventilato per 14 min | 190°C. 152 pezzi da 36g

*1529 CROIS.VEG.GR.SARAC. CIOC-MIRT

@ ()

B1529

LINEA BENES-
SERE

90gr
48pz

Una nuova ed intrigante proposta di croissant vegano: un
ricco impasto con grano saraceno e gocce di cioccolato con
golosa farcitura ai mirtilli. 180°C per circa 20 min. 48 pezzi
da 90g

*76910 CROIS VEGANO CEREALI AVENA

D76910

LINEA BENES-
SERE

80gr
56pz

Ricetta vegana; Impasto con 10% di farina integrale e 3 semi:
papavero, lino e girasole; Topping avena, ideale per farciture
salate. 56 pezzi da 80g

G045 FAGOTTINO VEGANO FDB

@ %J% (uzzi)

L301R457

LINEA BENES-
SERE

85gr
60pz

Decorato con sciroppo di lucidatura e semi di lino, girasole e
avena. In forno a 180/190° per 16/18 minuti. 60 pezzi da 85g
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G046 MINI FAGOTTINO VEGANO FDB

L301R458

LINEA BENES-
SERE

40gr
80pz

Mini fagottino con farcitura ai frutti di bosco e decorazione
con fiocchi di avena, semi di lino, chiaro e scuro. 40gr 80pz
in forno a 180/190° per 20 minuti.

100900 SFOGLIATINA 7 FRUTTI

—

PIC100900

LINEA BENES-
SERE

82gr
36pz

36 pezzi da 82¢g

6206 CIAMBELLA

1022T

s COTTI GRANDI
49gr
40pz

Prodotto dalla forma tradizionale, gia’ cotto. Classico della
colazione ma anche della merenda. 40 pezzi da 49g

vassoi preformati da 12 pezzi, disposti singolarmente e pro-
tetti con film trasparente microforato. 24 pezzi da 85g

G072 CORN. ACE VEGAN C/ZUCC.CANN

LG072

LINEA BENES-
SERE

“{wk 80gr

48pz

Decorato con zucchero di canna, impasto con carote fresche e
succo di arancia. 48 pezzi da 80g

6269 KRAPFEN CREMA

SR
P
TREMARIE

1021

COTTI GRANDI

85gr
24pz

Prodotto classico alla crema, gia’ cotto. Confezionato in due

7282 CREPES CM35 |

'&T I:iI_W&"i,,\ )

1M001

COTTI GRANDI

70gr

50pz
Scongelare la crepe a temperatura ambiente (20 minuti). Re-
golare la temperatura della piastra a 250° C. Mettere la crepe

al centro della piastra. Guarnire a piaciemento. Ripiegare e
servire nella sua confezione o su un piatto. 50 pezzi da 70g
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~ 2356 PANCAKE 27684 TULIPANO CIOCCOLATO

s o %
230P 234
COTTI GRANDI COTTI GRANDI
40gr 90gr
40pz 20pz

Tipica frittella per la prima colazione americana da abbinare Muffin al cioccolato farcito al cioccolato. Scongelare per 2h a

allo sciroppo d’acero. Non scongelare Preparazione: in forno temperatura ambiente. 20 pezzi da 90g

180°C per 3 minuti. In microonde 30 secondi. 40 pezzi da

40g

75459 TULIPANO RED VELVET

% 0P

28169 TULIPANO MIRTILLI

%% 1P

234A 234R

COTTI GRANDI COTTI GRANDI
90gr 90gr

20pz 20pz

Muffin farcito di confettura ai mirtilli 50% . Scongelare per 2h
a temperatura ambiente. Decorato con polvere di crumble in
superifcie. 20 pezzi da 90g

impasto rosso delicato a base di cacao con ripieno di crema
allo yogurt bianco. Scongelare 2-3 h. 20 pezzi da 90g

0675 DONUTS FARCITI CIOCCOLATO *1095 KRAPFEN CREMA

B0675 B1095

COTTI GRANDI COTTI GRANDI
77gr 75gr

60pz 24pz

Farcito con la famosa crema pasticcera Bindi. Decorabile a
piacere con bustina di zucchero a velo (a parte). 24 pezzi da
75¢g

Morbida ciambella americana farcita e ricoperta con cioccola-
to gr. 77.pz 60
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~ 1097 KRAPFEN CIOCC. NOCC.

B1097

COTTI GRANDI

75gr
24pz

Farcito con una crema al cacao e nocciola selezionata dai pa-
sticceri Bindi. Decorabile a piacere con bustina di zucchero a
velo (a parte), 24 pezzi da 75g

19118 KRAPFEN VUOTO

%% 1P

D19118

sl COTTI GRANDI

60gr
48pz

Prodotto senza farcitura: scongelare il prodotto a temperatura
ambiente (20/24°) per circa 1,5-2 ore. 48 pezzi da 60g

*75453 TULIPANO ALLA MELA

%% 1P

D75453

COTTI GRANDI

100gr
20pz

Muffin, farcitura mela e cannella. Peso 90g, scongelare per 2h
a temperatura ambiente. 20 pezzi da 100g

1324 WAFFELS

D1324

COTTI GRANDI

90gr
30pz

Dolce a cialda croccante allesterno e morbida all’interno
- non scongelare - In forno 200°C 2/3’ - In microonde
60/80”- 30 pezzi da 90g

19140 MIX FASHION DELILOOP

% 0P

D19140

COTTI GRANDI

66gr
48pz

Mix di krapfen gr 66 scongelare: farcitura frutti di bosco,
farcitura lamponi, farcitura cacao e nocciole, farcitura crema.
tutti glassati. 48 pezzi da 66g

69231 CRODOTS

% ¥ europastry

.:_;.. Ir\‘k.;
MR
“ﬁ%* EU69231
COTTI GRANDI
77gr
24pz

Una combinazione perfetta di due classici: croissant all'in-
terno e Dots® allesterno. Pasta sfoglia fatta con margarina,
dalla consistenza morbida e liscia, ricoperta da una gustosa e
croccante crosticina e decorata con zucchero.. Pz 24, gr77




Brioches

15511 CIAMBELLE DI MELE 6316 CROISSANT BURRO MIGNON
Sl e
PS15511 1045
COTTI GRANDI MINI CUOCERE
kg 25gr
1 pZ 1 OOPZ
Ciambelle di mele gia cotte, fatte di succosi anelli di mela Piccolo croissant dal colore dorato e caldo. Gustoso prodot-
ricoperti di pastella croccante dorata. Pronte in pochi minuti to al burro dalla soffice pasta lievitata. Peso 25 g, tempo di
in forno, nelle friggitrice o in padella. Un sacchetto contier- cottura 20/25 min a 170/180°. 100 pezzi da 25g

ne 25 pezzi circa

6280 CROIS.MIGN MIX VUOTO/ALB/CIOC 6106 BABY PAIN CHOCOLAT

TREMARIE TREMARIE
1046M 1048
MINI CUOCERE MINI CUOCERE
22gr 40gr
90pz 90pz

Impasto sfogliato con un tocco di burro, farciture all'albicocca
e cacao. Sono guarniti con diverse decorazioni sulla super-
ficie. PZ 30 Nocciola/Cacao da 27 g.- PZ 30 Vuoto da 22 g.-
PZ 30 Albicocca da 27 g. 90 pezzi da 22g

Prodotto caratterizzato da una pasta morbida e soffice all'aro-
ma di vaniglia. Presenta gocce di puro cioccolato fondente
extra al suo interno. Tempo di cottura 20/25 min a 170/180°.
90 pezzi da 40g

6105 BABY STRUDELINO 1996 MIX MINI DANESI

% TREMARE % Gonrand

1049 1996G

MINI CUOCERE MINI CUOCERE
40gr 42gr

90pz 120pz

Danesina con Crema, Danesina con Mela, Danesina con
Lampone, Treccina alle Noci Pecan, Girella Danese alla Can-
nella, tempo di cottura 14-17 min in forno a 190°. 120pezzi
da 42¢g

Prodotto sfogliato e friabile caratterizzato dal profumo di
cannella. Presenta una farcitura con mela in pezzi e uva
sultanina. Peso 40 g, tempo di cottura 20/25 min a 170/180°.
90 pezzi da 40g




Brioches

'~ 6334 CROIS. MIDI 5CERALI MIELE

EREN

4

’3 ﬁ’ TREMARIE

W

156334

MINI CUOCERE

45gr
80pz

Croissant con pasta ai 5 cereali (orzo, crusca, riso, avena e
segale) arricchiti con grano saraceno e lucidato in superficie,
ripieno di miele. Tempo di cottura 15/20 min a 170/180°.
80 pezzi da 45g

6329 3CHIC MIDI ALBICOC. BURRO 18,5%

;%g 220
Tl H‘MHIE

251MA

MINI CUOCERE

42gr
80pz

Midi cornetto diritto sfogliato con pasta laminata al burro e
farcitura all’albicocca. Decorato in superficie con zucchero
cristallino. Temperatura 170°/180° 15/20 min. 80 pezzi da

42g

*27237 MINI CROISSANT INTEGRALE

%% 1P

256M

MINI CUOCERE

30gr
100pz

Fonte di fibre con farina integrale ( 10,5% ), semi di papavero,
girasole e lino scuro. cuocere a 15-18 min a 160 °c. 100 pezzi
da 30g

6407 BABY MIX 5 GUSTI

TREMARIE
242
MINI CUOCERE
40gr
125pz

5 tipologie di prodotti Baby in un unico cartone. Baby pain au
chocolat, baby idillio crema, baby strudelino, baby treccina
albicocca e baby 5 cereali ai frutti di bosco. Tempo di cottura
20/25 min a 170/180°. 125 pezzi da 40g

*$8266 MINI PAIN CHOCO BEURRE 21%

% 0P

252M

MINI CUOCERE

25gr
160pz

Prodotto dolciario da forno al burro e cioccolato, da cuocere,
surgelato. 160 pezzi da 25g

2226 MINI CROISSANT MELANGE

MINI CUOCERE
30gr
150pz

Croissant mini vuoto con burro, pronto all'uso, peso 30g,
cuocere per 15/20 minuti a 170/190° . 150 pezzi da 30g




Brioches

"~ *0601 MINI GIRELLA CR UVETTA BUR 13%

B0601

MINI CUOCERE
30gr

150pz

Mini girella al burro (13%) con crema e uvetta 180°C per
circa 20’ 150 pezzi da 30g

'~ 2347 MINI CROIS. CEREALI

B2347

MINI CUOCERE
25gr

150pz

Mini croissant al burro (18%) impasto ai cereali. 150 pezzi da
25g

18371 MINI CROIS.CREME MELANGE

%% 1P

D18371

MINI CUOCERE

40gr

120pz
Croissant mignon con impasto melange burro margarina,
farcitura alla confettura di crema aromatizzata al limone,

zuccherati con granelli in superficie. Tmpo di cottura 25/30
min a 160°. 120 pezzi da 40g

1311 MINI INTRECCIO NOCI PECAN

B1311

MINI CUOCERE

50gr
80pz

Mini treccia di pasta sfoglia, con una deliziosa crema allo
sciroppo d’acero, decorata con noci Pecan. In forno a
190°C/200°C per circa 20/25 min. 80 pezzi da 50g

18370 MINI CROIS. CHOCOLAT MELANGE

% 0P

D18370

MINI CUOCERE

40gr

120pz
Croissant mignon melange con impasto al burro, farcitura
alla confettura di crema aromatizzata al limone, zuccherati

con granelli in superficie. Tempo di cottura 25/30 min a 160°.
120 pezzi da 40g

18372 MINI CROIS. ABRICOT MELANGE

0P

D18372

MINI CUOCERE

40gr
120pz

Croissant mignon con impasto melange burro margarina,
farcitura all’albicocca. Tmpo di cottura 25/30 min a 160°.
120 pezzi da 40g




Brioches

*18609 MINI CROISSANT BURRO *79336 MINI FAGOT. CIOCCOLATO MLG
e 1P e 1P
D18609 D79336
MINI CUOCERE MINI CUOCERE
40gr 25gr
100pz 160pz
Prodotto dolciario da forno al burro - Da cuocere - Surgelato. Prodotto dolciario da forno con cioccolato - Prodotto pronto
Adatto ai vegani. 100 pezzi da 40g in forno preriscaldato a 170°C e cuocere per 13-15 minut.

160 pezzi da 25g

79337 MINI GIRELLA HARM. UVETTA

%% 1P

ASSORTIMENTO PERLA MIGNON

D79337 PICASSP

MINI CUOCERE MINI CUOCERE
30gr 24gr

200pz 126pz

Un piccolo piacere ricco di uvetta - Prodotto pronto forno,
cuocere 15-20 min a 160°- 200 pezzi da 30g

Piccole sfoglie farcite con crema al latte, nocciola e gioccolato.
126 pezzi da 24gr

6205 BABY KRAPFEN CREMA 6291 BABY CIAMBELLA

TREMARE

TREMARIE

1021M 156291
MINI COTTI MINI COTTI
25gr 25gr

100pz 100pz

Prodotto classico alla crema, gia’ cotto, in versione baby.
Scongelamento in 1 ora a massimo 25°C. 100 pezzi da 25g

Prodotto gia’ cotto dalla forma tradizionale, senza farcitura.
Scongelamento a temperatura ambiente per 15/30 min.(max.
25°). 100 pezzi da 25¢g




Brioches

© 0223 MINI MUFFIN ASSORTITI 74738 MINI TULIPANO MIRTILLI

s o %
227B 234AM
MINI COTTI MINI COTTI
15gr 26gr
120pz 42pz

Mini muffin assortiti (al latte e al cioccolato con pezzi di cioc- Muffin farcito di confettura ai mirtilli. Peso 26g, scongelare

colato) Scongelare 2 ore. 120 pezzzi da 15g per 2h a temperatura ambiente. 42 pezzi da 26g

© 28253 MINI TULIP CIOCC NOCC

% 1P

*74734 MINI TULIP ALBICOCCA

% 1P

234C 234D

MINI COTTI MINI COTTI
26gr 26gr

42pz 42pz

Mini muffin, farcitura di albicocche. Prodotto gia’ cotto, sol-
tanto da scongelare. 42 pezzi da 26g

Muffin al cioccolato con pepite di cioccolato, farcito con cre-
ma di cioccolato e nocciole - Pronto uso, surgelato. 42 pezzi
da 26g

~ 74736 MINI TULIP CIOC. BIANCO 0663 MINI PANCAKE

%% 1P

234M B0663
MINI COTTI MINI COTTI
26gr 20gr

42pz 75pz

Tipica frittella per la prima colazione americana da ABBI-
NARE allo sciroppo di acero. Non scongelare Preparazione:
in forno 180°C per 1,5 minuti. In microonde 15 secondi. 75
pezzi da 20g

Mini muffin al cioccolato al latte, farcitura di cioccolato
bianco. Prodotto gia’ cotto, soltanto da scongelare. 42 pezzi
da 26g




Brioches

"~ *1149 MINI DONUTS CACAO

*18769 CIAMBELLINA AL BURRO 3,7%

% 0P

B1149 ; N D18769
MINI COTTI — MINI COTTI
20gr 21gr
135pz 120pz
Mini ciambella americana glassata al cacao. Scongelamento Scongelare il prodotto per circa 1:30-2 ore a temperatura am-

1,5/2h. 135 pezzi da 20g

*19141 MIX MINIFASHION DELILOOP

% P
By

MINI COTTI

38gr
36pz

Mix di krapfen gr 38 scongelare: farcitura frutti di bosco,
farcitura lamponi, farcitura cacao e nocciole, farcitura crema.
tutti glassati. 36 pezzi da 38g

68223 POPDOTS BISCOFF

% ¥ europastry

EU68223

MINI COTTI

25gr
88pz
Soffice impasto farcito con crema di biscotti Biscoft®, coper-

tura di bonbon bianco con pezzi di biscotti Biscoff®. 88Pz,
25gr

*76868 MINI TULIP RED VELVET

Muffin gusto cioccolato, farcitura gusto yogurt - Prodotto
facile da utilizzare : basta lasciarlo scongelare 1 ora e il pro-
dotto € pronto. 42 pezzi da 26g

1309 SAC APOCHE CREMA PASTICCERA

Peso gr. 700 decongelare 1,5 ore a temperatura ambiente -
conservare in frigorifero e consumare entro 3 gg - Cartone
completo composto da 6 pezzi.

biente (20-24°C) prima del consumo. 120 pezzi da 21g

% 0P

D76868

MINI COTTI

26gr
42pz

FARCITURE

700gr
1pz




Brioches

" RICARICA CUOR ALBICOCCA RICARICA CUOR BOSCO
TYTTNRET 0 2 O A )

CR101 CR102
FARCITURE FARCITURE
1,4kg : 1,4kg
Ipz 1pz

1 PEZZO DA 1400G GR 21/14 - PORZIONI CIRCA 67 - PESO GR. 1400 - DOSATURA GR 21/14 - PORZIONI CIR-

CONSERVAZIONE 18/24° CA 67 - CONSERVAZIONE 18/24°

RICARICA CUOR NOCCIOLA RICARICA CUOR NOCCIOLATTE

TTTART LR TTTTTTCRX

0 Crend o @ Coeond

CR103 CR104
FARCITURE FARCITURE
1,4kg 1,4kg

lpz lpz

PESO GR. 1400 - DOSATURA GR 21/14 - PORZIONI CIR-
CA 67 - CONSERVAZIONE 18/24°

PESO GR. 1400 - DOSATURA GR 21/14 - PORZIONI CIR-
CA 67 - CONSERVAZIONE 18/24°

RICARICA CUOR PISTACCHIO RICARICA CUOR CREMA

T YT T AR T LR

TIT AT Y

&y Coewd oy Cowl
CR105 CR106
FARCITURE FARCITURE
1,4kg 1,4kg

1pz 1pz

PESO GR. 1400 - DOSATURA GR 21/14 - PORZIONI CIR-
CA 67 - CONSERVAZIONE 18/24°

PESO GR. 1400 - DOSATURA GR 21/14 - PORZIONI CIR-
CA 67 - CONSERVAZIONE 18/24°




Brioches

" RICARICA CUOR CIOCC. BIANCO

T T T AN

CR108

FARCITURE

1,4kg
Ipz

PESO GR. 1400 - DOSATURA GR 21/14 - PORZIONI CIR-
CA 67 - CONSERVAZIONE 18/24°

~ SAC APOCHE PISTACCHIO

o ©

@ @ 101983083
@& . FARCITURE
a v 3
< lkg
1pz

Crema morbida al pistacchio, di colore beige dotata di elevata
spalmabilita? e pronta ad ogni impiego in pasticceria e gela-
teria 1pz 1kg

CARTUCCIA NUTELLA

7}y  reememo

FEE724

FARCITURE

1kg
6pz

Crema gianduia contenente zucchero, olio di palma, cacao,
nocciole, latte, lecitina di soia e vanillina. Cartone composto
da 6 cartucce

B Cyeowl

SAC APOCHE NOCCIOLATA BIANCA

o o (@

101983075

FARCITURE

kg
1pz

Crema morbida alla nocciola, di colore beige dotata di elevata
spalmabilita? e pronta ad ogni impiego in pasticceria e gela-
teria 1pz 1kg

SAC APOCHE CARAMEL FLEUR DE SEL

Y-

101983091

FARCITURE

lkg
1pz

Crema al gusto caramello con fleur de sel ideale per la farcitu-
ra post forno di croissant, fagottini e brioches, 1pz 1kg

VASI NUTELLA

1}y rememo

Foon

GP99PGC0197

ynute
= nutelld.

FOOD SERVICE

FARCITURE

3kg
2pz

Crema gianduia contenente zucchero, olio di palma, cacao,
nocciole, latte, lecitina di soia e vanillina.




Colazione

" BRICKACE LT BRICK SUCCO E POLPA ALBICOCCA
T &9 T &9
ACESTER1 CA06660
SUCCHI SUCCHI
11 11
10pz 10pz
CARTONE DA 10 BRICK CARTONE DA 10 BRICK

BRICK SUCCO E POLPA PESCA BRICK NETTARE MELA

o == I <
CA06664 CA06667
SUCCHI SUCCHI
11 11
10pz 10pz

CARTONE DA 10 BRICK CARTONE DA 10 BRICK

BRICK SUCCO ARANCIA ROSSA SUCCO ARANCIO BIONDO

e l... S B I @ @ @ SEFFEDUE
ARANCIA 1
ROSSA CA06674 E0003
‘”U.

SUCCHI SUCCHI

11 . 7kg

e —
10pz 2pz

CARTONE DA 10 BRICK Composto concentrato di ARANCIO. La tanica sviluppa una

quantita? di 40 litri di prodotto finito. 2PZ da 7kg




Colazione

ARANCIO SANGUINELLO SUCCO ANANAS
‘ @ SEFFEDUE @ SEFFEDUE
E0004 E0007
SUCCHI SUCCHI
a—— 7kg 7kg

2pz 2pz

Composto concentrato di ARANCIO. La tanica sviluppa una Sviluppa una quantita? di 40 litri di prodotto finito. Ingre-

quantita? di 40 litri di prodotto finito. 2PZ da 7kg dienti: succo e polpa di ananas (25% sul prodotto diluito

pronto per il consumo)

SUCCO MULTIENERGY SUCCO MELA SWEET HOME

@ SEFFEDUE @ SEFFEDUE

E0074 E0075
SUCCHI SUCCHI
7kg 7kg

2pz 2pz

Composto concentrato di ARANCIO, LIMONE, CAROTA
,sviluppa una quantita? di 40 litri di prodotto finito.

Composto concentrato di MELA. La tanica sviluppa una
quantita? di 40 litri di prodotto finito.

BARATTOLO GINSENG SOLUBILE

@ GG?B‘I'I

- CIOK BUSTINE

@ OU?B‘I'I

C0040026 C043510
SOLUBILI SOLUBILI
1kg --

1pz 50pz

PREPARATO SOLUBILE PER BEVANDA GUSTO CAFFE’ E
GINSENG, KG 1

Preparato al gusto di cioccolato, che e? I'ideale per oftrire,
anche ai palati piu? esigenti, unottima bevanda densa e
cremosa. 50PZ




Colazione

(GOLD) GRANCAFFE ITA. LIOFILIZ.

@ SEFFEDUE

yrauy E0117
cate
nana SOLUBILI
[ o ot s
200gr
1pz

Si presenta in forma granulare, di colore marrone scuro. I
Una volta erogato emana odore intenso e gusto persistente, i
tipici aromi del caffe’.

MUESLI ALLA FRUTTA BUSTA

@ SEFFEDUE

E190700048

CEREALI

lkg
1pz

Una preziosa miscela di fiocchi di cereali e frutta secca ed es-
siccata perfetti per arricchire colazioni a base di latte, yogurt
e bevande vegetali. 1pz da 1kg

DOBLONI ASSORTITI

; 'i- !é Sapari @ ler

ADB0002

BISCOTTI

65gr
24pz

Frolle 4 gusti: frutti neri, albicocca, nocciola cacao e ciliegia.
Solo da scongelare. Pz 24, gr 65

Cuore di frolla, Occhio di bue all'albicocca, Incanto alla cilie-
gia, Bacio di dama al cacao

CORN FLAKES BUSTA

@ &EFFEDUE

E190700015

CEREALI

kg
1pz

Fragranti fiocchi di mais dorato, prodotti secondo il metodo
tradizionale, che prevede la cottura dei chicchi interi con
acqua e vapore, per valorizzare senza alterare le proprieta?
nutritive. 1PZ da 1 kg CARTONE 6 BUSTE.

RICE CRISPIES CIOCCOLATO BUSTA

@ S EFFEDUE

E190710016

CEREALI

lkg
1pz

La dolcezza del cioccolato al latte si fonde perfettamente con
il sapore unico dei cereali di riso soffiato. 1pz da 1kg

2350 BISCOTTI ASSORTITI

B2350

BISCOTTI




Colazione

0053 ARAGOSTINE NOCCIOLA ~ 0055 ARAGOSTINE LIMONE

@ CASILINO @ CASILING

BC0053 BC0055

BISCOTTI BISCOTTI

1,25kg 1,25kg
Aragostine da 38gr farcite con crema alla nocciole, 1,25kg Aragostine da 38gr farcite con crema al limone, 1,25kg

0058 CANNOLO CREMA BIANCA

0057 CANNOLO NOCCIOLA

BC0057 BC0058
BISCOTTI BISCOTTI
1,25kg 1,25kg

Cannoli da 25 gr farciti con crema alla nocciole, 1,25kg Cannoli da 25 gr farciti con crema bianca, 1,25kg

0061 CROSTATINE MISTE 0127 RUSTICHELLE GRANDI

@ CASILING @ CASILING

BC0061 BC0127
BISCOTTI BISCOTTI
80gr 55gr
12pz 21pz

Crostatine miste: albicocca, nocciola, ciliegia, crema bianca e
nocciola; pz 12 70-90gr

Rustichelle alla marmellata, 21pz 55gr




Colazione

0205 PASTICCERIA ASSORTITA BURRO

—

BC0205

BISCOTTI

Pasticceria assortita al burro, 1kg.

0805 RUSTICHELLE PICCOLE

BC0805

BISCOTTI

Rustichelle da 21gr al malto dorzo, segale e farro farcite con
confettura di albicocca e confettura di visciole, 1kg

60251 COOKIE TRIPLO CIOCCOLATO

% ¥ europastry

EU60251

BISCOTTI

76gr

34pz
Con il 33% di cioccolato! Elaborato con burro, latte, uova e
zucchero di canna, il suo impasto al cioccolato fondente e i

pezzi di cioccolato bianco e al latte sulla sua superficie sono
sorprendenti. Pz 34, gr 76

0364 MEDAGLIONI MULTICEREALI

BC0364

BISCOTTI

1,5kg

Medaglioni da 23 gr, 1,50kg

BACI DI DAMA BIANCHI

L@j }‘alp clla

CAGP02819

BISCOTTI

Due rotonde meta? di frolla alle mandorle unite da un velo di
cioccolato!

60253 COOKIE LAMPONE E CIOC BIANCO

% ¥ europastry

EU60253

BISCOTTI

76gr

34pz
Di colore chiaro, risaltano i pezzetti di cioccolato bianco e, al
palato, l'aroma di lampone, una sottile sfumatura fruttata che

permane nel palato. La prepariamo con cioccolato bianco,
burro, latte, uova, lamponi e zucchero di canna. Pz 34, gr 76




Colazione

MIELE MILLEFIORI BELJOUR

@ SEFFEDUE

120670176

MONODOSI

6gr
120pz

MIELE MILLEFIORI. CARTONE DA 120 VASETTI MONO-
DOSE DA 20 GRAMMI.

CONFETTURA CILIEGIA MONO

@ SEFFEDUE

E0162

MONODOSI

25gr
120pz

Ingredienti: Ciliegie (45%), sciroppo di glucosio-fruttosio,
zucchero, gelificante: pectina, correttore di acidita?: acido
citrico. 120pz da 25gr

CONFETTURA ALBICOCCA MONO

@ SEFFEDUE

E0164
bowid @ colazionr 25g e
Confettura di albicocca
MONODOSI
25gr
120pz

Ingredienti: Albicocche (35%), sciroppo di glucosio-fruttosio,
zucchero, gelificante: pectina, correttore di acidita?: acido
citrico. 120pz da 25gr

CONFETTURA FRAGOLA MONO

Q‘a g (o) /(9 @ SEFFEDUE

E0161
e 250 €
Confettura di fragola
oy MONODOSI
25gr
120pz

Ingredienti: Fragola (45%), sciroppo di glucosio-fruttosio,
zucchero, gelificante: pectina, correttore di acidita?: acido
citrico. 120pz da 25gr

CONFETTURA PESCA MONO

@ SEFFEDUE

E0163

S 5 culesivnr

Confettura di pesca

MONODOSI

25gr
120pz

Ingredienti: Pesche (35%), sciroppo di glucosio-fruttosio,
zucchero, gelificante: pectina, correttore di acidita?: acido
citrico. 120pz da 25gr

CONFETTURA FRUTTI BOSCO MONO

@ SEFFEDUE

E0167

MONODOSI

. Foerione non wirdbie sngoiamants
Presomn comunts

25gr
120pz

Ingredienti: Frutta - ciliegie, fragole, lampone, ribes rosso -
(35%), sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, gelificante:
pectina, correttore di acidita?: acido citrico. 120pz da 25gr




Colazione

~ CONFETTURA MIRTILLO MONO

0

S EFFEDUE

E0169

Confettura di mirtillo

Porzions ren wandisle singolaemania
Predoiic: pur AAGH & comarih

MONODOSI

25gr
120pz

Ingredienti: Mirtilli (35%), sciroppo di glucosio-fruttosio,
zucchero, gelificante: pectina, correttore di acidita?: acido
citrico. 120pz da 25gr

CAFFE’ SMERALDO

@ Qﬂ?ﬂ'ﬂ

C0O010430

CAFFE’ CAPSU-
LE

lkg
1pz

CAFFE IN GRANTI, 100% Arabica, KG 1

CAFFE’ SUAVE DECA

@ QG?B‘I'I

C0020901

CAFFE’ CAPSU-
LE

500gr
1pz

CAFFE IN GRANTI, 50% Arabica 50% Robusta, decaffeinato,
500g

NUTELLINA

J292255

MONODOSI

15gr
120pz

Crema spalmabile al cacao e nocciole 120pz da 15 gr

CAFFE’ COVIM GIADA

@ OU?B“I‘I

C0010435

CAFFE’ CAPSU-
LE

1PZ
1pz

CAFFE IN GRANI, 75% Arabica 25% Robusta, KG 1

CAFFE’ HONDURAS

@ OU?B‘I‘I

C0021310

CAFFE’ CAPSU-
LE

500gr
1pz

CAFFE’ IN GRANI, 100% Arabica Monorigine, 500g




Colazione

LATTINA HONDURAS MOKA BIO

@ ca?un

»

C0031809 -
-

CAFFE’ CAPSU- w‘ww ¢

LE o

250gr

1pz

CAFFE' MACINATO IN LATTINE, 250gr

CAPSULE ORZO ETIC. VERDE

@ Gﬂ?ﬂ"l‘l

C0042138

CAFFE’ CAPSU-
LE

50pz
OPERA PER GRIMAC - lavazza blue - PZ. 50

CIALDE CAFFE’ DEC. BLISTER

@ Gﬂ?ﬂl‘l

C0043928

CAFFE’ CAPSU-
LE

25pz

Miscela di caffe? torrefatto e macinato confezionato in atmo-

sfera protettiva, 25 buste Blue, 100PZ GR 10

CIALDE ORZO BUSTINE

ORZO tostato e macinato. 32 Buste filtro da 5g.

BIDOSE CAPS CAFFE’ OPERA GRANBAR

50% Arabica 50% Robusta per GRIMAC - comp Lavazza

CAPSULE GINSENG ETIC. VERDE

@ ca?un

C0042137

CAFFE’ CAPSU-
LE

50pz
OPERA per GRIMAC - comp Lavazza Blue - PZ. 50

C0O043511

CAFFE’ CAPSU-
LE

32pz

C0045111

CAFFE’ CAPSU-
LE

100pz




Colazione

CAPS CAFFE’ OPERA GRANBAR

(1 ...

C0047108

CAFFE’ CAPSU-
LE

100pz

50% Arabica 50% Robusta per GRIMAC - comp Lavazza
Blue, 100PZ gr. 8,30

CAPS SUPERBA MAESTRALE

(.. =

C0047220

CAFFE’ CAPSU-
LE

240pz

Miscela di caffe? torrefatto e macinato confezionato in atmo-
sfera protettiva, 240PZ

CAPSULA DECA ROSSO

B oo

C0047323

CAFFE’ CAPSU-
LE

100pz

50% Arabica 50% Robusta COMPATIBILE LAVAZZA
POINT - GRUPPO FAP, 100PZ

- CAPS COMPAT DG ORZO

- CAPS COMPAT DG CAFFE’ GINSENG

- CAPSULA DECA BLUE SUAVE

(1 S..

w
covim

s

Cc0047127

CAFFE’ CAPSU-
LE

100pz

50% Arabica 50% Robusta per GRIMAC - comp Lavazza
Blue, 100pz gr. 8,30

(1. =

C0047250

CAFFE’ CAPSU-
LE

50pz
Ingredienti: ORZO solubile. 50 Capsule da 6,5g

B oo

covim

CAFFE GINSENG

C0047429

CAFFE’ CAPSU-
LE

48pz

Preparato per bevanda gusto caffe? e ginseng senza saccarosio
aggiunto, 48PZ(16X3)




Colazione

- CAFFE’ RUBINO

(1 ...

C010201

CAFFE’ CAPSU-
LE

1pz

CAFFE’ IN GRANTI, 90% Arabica 10% Robusta, KG 1

CAPS GINSENG ETICHETTA BIANCA

(.. =

C042112

CAFFE’ CAPSU-
LE

50pz

EPY - GR 8,5 PER GRUPPO FAP ( COMP LAVAZZA
POINT)

DECA SUAVE

B oo

C043101

CAFFE’ CAPSU-
LE

80pz

Dolce e cremoso; un vero caffe? espresso senza caffeina; teno-
re di caffeina non superiore allo 0,10% - gr. 6,25 PZ 80

CAFFE’ TURCHESE

(1 S..

(0)
Ve C016003
TURCHESE
CAFFE CAPSU-
LE
1pz

50% Arabica 50% Robusta KG. 1,00 | CAFFE’ IN GRANI KG
1

CAPS ORZO COVIM ETICHETTA BIANCA

(1. =

C042134

CAFFE’ CAPSU-
LE

50pz

EPY - GR 8,5 COMPATIBILE LAVAZZA POINT - GRUPPO
FAP

CAPS SUPERBA DECAFFEIN SUAVE

B oo

covim

-' :
g 4 -0 CAFFE’ CAPSU-
DECA : ?:‘ ' o LE

SUPEEBA

C045855

48pz

Miscela di caffe? decaffeinato torrefatto e macinato confezio-
nato in atmosfera protettiva. 48PZ




Colazione

- ZUCCHERO BUSTINE DIGEL CANNA ZUCCHERO BUSTINE DIGEL
7N 7N
DIGEL) DIGEL)
.2 DIGEL BUSDIGEL CANDIGEL
R COMPLEMENTI COMPLEMENTI
CAFFE” CAFFE”
4gr 4gr
2000pz 1000pz
2000 Bustine da 4 gr 1000 bustine di zucchero di canna da 4gr

ZUCCHERO SEMOLATO BUSTINE

@ OU?B“I‘I

CANNA ZUCCHERO BUSTINE

@ Qﬂ?ﬂ'ﬂ

co21 co23
COMPLEMENT! COMPLEMENTI
CAFFE” CAFFE”

5kg 10kg

Zucchero di canna, 1000 bustine da 5gr. Zucchero bianco in bustine, 10kg, 2000 bustine da 5gr.

DOLCIFICANTE

@ QG?B‘I'I

C043612

COMPLEMENTI
CAFFE”

250pz

Edulcorante da tavola a base di sodio ciclamato e acesulfame
250 bustine




Latte e derivati

" ALPRO MANDORLA PROFESSIONAL

= o
alpro
IBARISTA

= MANDORLA =

§

AL139120

Bevanda vegetale

1LT

Schiuma soffice e cremosa. Gusto 100% vegetale, fondamen-
tale tenerli in frigo fino a quando non li usi. Se vuoi puntare
sul caldo, per ALPRO Mandorla i 60 gradi sono la tempera-
tura ottimale. FARDELLO DA 8 LT

ALPRO COCCO PROFESSIONAL

alpro

AL181880

Bevanda vegetale

1LT

Schiuma soffice e cremosa. Gusto 100% vegetale, fondamen-
tale tenerli in frigo fino a quando non li usi. Se vuoi puntare
sul caldo, per ALPRO Avena i 65 gradi sono la temperatura
ottimale. FARDELLO DA 8 LT

PICCOLO CALIBRO LATTE SCREMATO

@ S EFFEDUE

E0080
Latte'serematolin Latte
pelvere granulare

1KG

Si presenta granulare piccolo calibro di forma ridotta e di
colore bianco. E* un latte parzialmente scremato, ricostruito
dal fresco, di produzione CEE, certificato dalla Comunita’
Europea. Busta da 1kg

ALPRO AVENA PROFESSIONAL

y

AL161331

§

Bevanda vegetale

1LT

Schiuma soffice e cremosa. Gusto 100% vegetale, fondamen-
tale tenerli in frigo fino a quando non li usi. Se vuoi puntare
sul caldo, per ALPRO Avena i 65 gradi sono la temperatura
ottimale. FARDELLO DA 8 LT

ALPRO SOIA PROFESSIONAL

&

alpro

alpro

 [BARISTA

s et o Lo

AL181881

o
L Py

/ V7
= g
‘i :

i/ AFE
L
(]

Bevanda vegetale

! .
1LT

Schiuma soffice e cremosa. Gusto 100% vegetale, fondamen-
tale tenerli in frigo fino a quando non li usi. Se vuoi puntare
sul caldo; per ALPRO Soia i 65 gradi sono la temperatura
ottimale. FARDELLO DA 8 LT

BAG BOX LATTE INTERO UHT

10LT

Latte intero sottoposto ad omogeneizzazione e stabilizzato
termicamente mediante trattamento UHT, confezionato
asetticamente in BAG IN BOX da 10 litri, con tappo richiu-
dibile. Senza conservanti.




Latte e derivati

LATTE INTERO MICROF.UHT ITAL

icrofiltes

latte
intero M4658
Latte
10LT

Latte intero 100% Italiano, sterilizzato con il metodo UHT.
Tenore in grasso: 3,5%.

\I

DEBIC PANNA SPRAY ZUCCH. HALAL

D0844379
3 Panna
J )
\N =’/ -
0,7LT

Panna 37% m.g., doppio gas propellente. CARTONE DA
6 COLLI Se ne consiglia I'utilizzo su tutti i dessert caldi o
freddi, frutti di bosco, gelati e caffe.

FRA128
:" 1 Panna
?,":’ 3 -

- 1LT

Ideale per le preparazioni salate, questa Panna Arianna e?
stata creata per affiancare gli chef in cucina. Bianca, cremosa,

deliziosa. Cartone composto da 12lt.

30% PANNA ARIANNA UHT CUCINA

~ CUOR DI CAPPUCCINO UHT ITAL

T &

ST2568

Latte

10LT

Latte intero 100% Italiano, sterilizzato con il metodo UHT.
con proteine , per una super schiuma. Cartone da 101t

35% PANNA ARIANNA UHT M.G.

£ o
ﬂ— )
FRA127
Panna
1LT

Adatta per montatura in montapanna e particolarmente in-
dicata per 'impiego in gelaterie, bar, caffetterie, ristoranti, e?
ideale per guarnire gelati, dessert, cioccolata calda e fragole.
Cartone composto da 12lt.

38% PANNA ARIANNA UHT M.G.

=
:’%i

A

= FRA133
=

o, Panna
A

i _
'5/’ 1LT

GELATERIA: da aggiungere in fase di mantecazione.
RISTORAZIONE E CONSUMO DOMESTICO: ideale per
panne cotte, budini e torte varie. Cartone composto da 12lt.




Ristorazione veloce

PIZZETTE FORMATO SALATINO 6162 PANCROISSANT EXTRA
‘% =2 — % TREMARIE
1062A 1063
Apetizer Apetizer
2kg 70gr
Ict 60pz
Sfoglia al burro con pomodoro e formaggio, cottura 15 min Nuova ricetta con aggiunta di lievito madre di semola di gra-
in forno a 200°C Peso di un pezzo g 27 , Diametro mm 51, no duro. Semisalato con il profumo di pane appena sfornato.
pz 71 x CT, 2 buste da 1 KG Prodotto ottimo da farcire. Tempo di cottura 20/25 min a

170/180°. 60 pezzi da 70g.

CUBETTO GHIACCIO TRITATO GHIACCIO

1C030 1C031
Apetizer Apetizer
2kg 2kg
6sac 6sac

Il prodotto € trasparente e cristallino, senza aggiunta di
sostanze chimiche. Lacqua ¢ micro filtrata per ottenere un
prodotto di qualita’, il tutto nel rispetto delle normative
igienico-sanitarie vigenti (HACCP). 6 sacchetti da 2kg

Prodotto trasparente e cristallino. Cacqua € micro filtrata per
ottenere un prodotto di qualita. 6 sacchetti da 2kg

1006 FRITTINI MIX SFIZIOSO 1007 FRITTINI MIX GOURMET

1S1006 1S1007
Apetizer Apetizer
750gr 750gr
4pz 4pz

0,75 kg di crocchette di patate con mozzarella panate e pre-
fritte; 0,75 kg suppli? di riso con ragu? e mozzarella panati e
prefritti; 0,75 kg arancini cacio e pepe panati e prefritti; 0,75
kg panatine di melanzane panate e prefritte.

0,75 kg mozzarella in carrozza panate e prefritte; 0,75 kg
arancini al ragu? panati e prefritti; 0,75 kg fiori di zucca,
senza ripieno, pastellati e prefritti; 0,75 kg filetti di baccala?
mignon pastellati e prefritti




Ristorazione veloce

8152 POLPETTE VEG.ZUCCA E CAROTE 8153 POLPETTE VEG. SPINACI
%‘i b} ;%%. £ boau'?
158152 158153
Apetizer Apetizer
1,2kg 1,2kg
72 polepette da circa 16 grammi . Unita’ di vendita cartone Polpetta 16 grammi , 72 polpette, porzione consigliata 8
da 1,2Kg . Introdurre il prodotto ancora surgelato in forno polpette. cartone da 1,2Kg . N°porzioni per cartone ca.9 por-
preriscaldato a 180° per 12 minuti. zioni MODALITA DI PREPARAZIONE: forno preriscaldao

a 180° per 12 minuti.

8154 POLPETTE VEG. RAPE ROSSE ~ ANELLI DI CIPOLLA PANATI

1S8154 4504
Apetizer Apetizer
1,2kg lkg

Polpetta 16 grammi , 72 polpette, porzione consigliata 8
polpette. Cartone da 1,2Kg . N°porzioni per cartone ca.9
porzioni. Introdurre il prodotto ancora surgelato in forno
preriscaldato a 180° per 12 minuti.

Anelli di Pure? di Cipolla rivestiti da una doppia croccante
panatura e prefritti. gr 16 I'uno, Tempo di cottura 3/4 min in
friggitrice. Forno 180 gradi 3/4 minuti

22252 BUSTA MINI ROSTINI

\"-\i‘ ‘T

b SFILfIF:EI.!}N
INI ROSTINCHEN

LEICHT VORGEBACKEN

22462 SCHIACCIATA DI ROSTI

i', 4510 4511
% Apetizer Apetizer
A 5 3kg 220gr
J e 3000g ¢ e . 12pZ

Modalita? preparazione: Friggitrice 170 - 180 °C per circa 3
minuti. Padella fiamma media per circa 3 - 5 minuti. Forno
190 - 200 °C per circa 12 minuti. 2 sacchi da 3kg

Come fatto in casa, precotti in olio vegetale - surgelati. 11
classico dal sapore rustico, meravigliosamente croccante e
versatile per infinite presentazioni. 4 MINUTI IN PADEL-
LA/ 10-15 MINUTI FORNO C° 190/200. 12 pezzi da 220g




Ristorazione veloce

~ 1010 COCKTAIL MICRO RISPO SAC MOZZARELLINE PANATE
(7 s
563 5640
Apetizer Apetizer
5kg kg
Piccoli aperitivi con melanzane, riso, spaghetti e patate. Pro- 55 mozzarelline da 18g circa. CARTONE 5 BUSTE

dotto Prontoforno. Confezioni da Kg 1, ogni pezzo pesa 12
gr. In Forno: 200C° x 5-6 minuti. In Microonde x 2-3 minuti.
In Friggitrice 180°-190°C x 2-3 minuti.

OTTIMIX PANZEROTTINI POM/MOZZ PANZEROTTI C

3 ew

566 567
Apetizer Apetizer
3kg 3kg

Calzoncini iin 6 versioni: Pomodoro e Mozzarella, 4 Formag-
gi, Ricotta e Salame, Cotto e Mozzarella, Tonno Mozzarella e
Capperi, Spinaci Cotto e Mozzarella. Confezioni da 0.5 Kg,
con circa 20pz. In forno a 140 gradi per 9/10 minuti

Calzoni di pasta di pizza ripieni di mozzarella, formaggio,
origano. Confezione da 1 Kg, 40 pezzi g 25. Friggitrice 180
gradi 2/3 minuti - padella olio caldo 4/5 minuti

0611 ALETTE POLLO MEX 0614 STIKY POLLO

% D % D

BST0611 BST0614
Apetizer Apetizer
1kg 1kg

Ali di pollo (25pz circa), acqua, sale, aromi e spezie. Scon-
gelarle in frigorifero e poi cuocerle in forno ventilato a
180-200°C per 5 minuti o in friggitrice a 180°C per 2 minuti.
Unita di vendita 1 kg.

Teneri bastoncini di pollo con spezie gustose, ricoperti da una
croccante panatura. Unita di vendita 1 kg. IL CARTONE
CONTIENE 4 BUSTE DA KG. 1




Ristorazione veloce

1229 BOCCONCINO PETTO POLLO

./‘

Y
: _\\

BEIECK

BST1229

Apetizer

GR 23 LUNO +-5%. Rinvenire il prodotto portandolo ad al-
meno 75°C.. Forno ventilato: 180°C, 7/8 minuti. Friggitrice:
in olio bollente a 180 °C, circa 2/3 minuti. Padella: fiamma
bassa per circa 3/4 Minuti. 4SAC X 1KG

19E26 MINI PIZZETTE POM. MOZZARELLA

%% 1P

D19E26

Apetizer

50gr
75pz

Mini pizzette con polpa di pomodoro 20% e mozzarella 8% -
75PZ da 50gr

78613 MIX FRITTELLE ALGHE

%% 1P

D78613

Apetizer

15gr
200pz

Cuocere 5-6 minuti a 200-210 ¢ - prefritto solo scaldare carto-
ne da 3 kg. 200 pezzi da 15gr

OLIVE RIPIENE ALL’ASCOLANA

DIGEL!
sy

CA0413015

Apetizer

2,5kg

Specialita gastronomiche della cucina marchigiana surgelate e
prefritte dedicate a bar, hotel, ristoranti e servizi di catering.
2,5kg (20g il pezzo)

76338 MIX MINI CROIS. SALATI

% 0P

D76338

Apetizer

33gr
144pz

MIX di 3 tipi: prosciutto e mozzarella con topping di cereali;
ricotta e spinaci e topping di semi di zucca; formaggio gouda
e topping di semi di papavero. Tempo di cottura 15/18 min a
210°C. 144 pezzi da 33g

SALATINI RUSTICI

(uzz1 )

6 gusti: spinaci, peperoni, prosciutto, wurstel, tonno e for-
maggio, separati in buste da 500gr




Ristorazione veloce

" ARANCINI TONDO RAGU

1370 PROS. DOC TREVISO EXTRA DRY

NC13102 CECPROS
Apetizer Bollicine
200gr 750ml
20pz 6pz
PRECOTTO - Lasciare scongelare per 8/10 ore e riscaldare in Prosecco DOC MALIZIOSO, 6 bottiglie da 75cl.
forno ventilato per 10 minuti a 200°C. Contiene LATTE. 20

pezzi da 200g

187 GRAN CUVEE SPUMANTE EXTRA DRY

e

1371 PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG

CECSPUM CECVALDO
Bollicine Bollicine
750ml 750ml

6pz 6pz

Spumante Gran Cuvee’ MALIZIOSO, 6 bottiglie da 75cl. Valdobbiadene Prosecco Docg MALIZIOSO, 6 bottiglie da

75cl.

18292 PIZZA MARGHERITA 0438 PIZZETTA

%% 1P

507D 517B
Pizze Pizze
1,025kg 120gr
5pz 10pz

Pizza con Mozzarella, Pomodoro 100% Italiano, con Olio
Extra Vergine di Oliva. 10 pezzi da 120g. Preparazione: in
forno a 250°C da congelata 5/7 min scongelata 3/5 min

5x Pizze Margherita precotte, cuocere in forno preriscaldato a
170°C per 8 minuti. 5 pezzi da 1025g




Ristorazione veloce

" PIZZA MARGHERITA PIZZA MARG. DOPPIA MOZZA.
517RI 521PDM
Pizze Pizze
380gr 950gr
12pz 6pz
Pizza con pomodoro e mozzarella, 12 pezzi da 380g. Trancio pizza margherita francone 30x40 con doppia mozza-

rella gia’ fusa. 7-9 minuti in forno a 185°c. 6 pezzi da 950g

BASE BIANCA DIAM 32

2 QlHED
I'. l!’-‘*mz?..‘ : %

1619 PIZZA TEGAMINO MARGHERITA
N N ‘

-y

K T
- il
-:‘-ﬁ:i;.-’jf,‘:
AFG1619 ) > 1.1‘_.?_—;* ) BSG321RI
Pizze o Pizze
170gr 235gr
28pz 30pz

Prodotto da forno della panetteria - base per pizza precotta.
Preparato con sfarinato di grano tenero tipo “0”, acqua, olio
di semi di girasole, sale, lievito, germe di grano, cereali mal-
tati tostati. 30 pezzi da 235g

Scongerlare il prodotto e inserire in forno presiscaldato a
220°C per 3/4 minuti; 28 pezzi da 170g

78875 FOCACCIA ROMANA BIANCA MEDIA 7982 FOCACCIOTTO

%% 1P

439PP

3 St

4S8173

wry

. :.'--. 'r— e?:‘t‘ * 1y
ATk Ly
NGNS, MMk .
"‘ ¥ . o . -

Focacce Pinse Focacce Pinse

415gr
9pz

80gr
32pz
Gustoso come una focaccia, morbido e alveolato come un

panino. Eccellente rapporto tra peso e dimensioni. Solo da
scongelare. 32 pezzi da 80g

cuocere in forno ventilato standard: 5’ a 250°C forno statico:
3-4"a280°C misure 39 x 14. 9 pezzi da 415g




Ristorazione veloce

~ 8180 PINSA ALLA ROMANA 4150P FOCACCIA TRAD.PRET.
e ot S

458180 _ N s 521F

Focacce Pinse Focacce Pinse

210gr 150gr

16pz 20pz
PINSA CLASSICA DA FARCIRE DIMENSIONE CM 19 X Trancio pretagliato 15x20 su vassoio 2-3 MINUTI A 180 ° IN
30. Si scongela in 10 min., con tempi di cottura di 4-5 min. FORNO, 20pz da 150g

(statico a 300°) o di 7-8 min. (ventilato a 250°). Ideale per la
ristorazione al piatto. 16 pezzi da 210g

3906 FOCACC. FRANC. PICCOLA

521FP

3901P FOCAC. RUSTICA PRETAGLIATA

521FR

Focacce Pinse Focacce Pinse

20gr
100pz

100gr

24pz
Una focaccia rustica, fatta con la ricetta tradizionale della fo-
caccia genovese allolio extra vergine di oliva, bucata a mano.

Gia pronta solo da scaldare a 180°C x 4 minuti, Diam. 14
circa, 24 pezzi da 100g

Focaccine rustiche con olio extra vergine di oliva, bucate a
mano, piccoline. Gia’ pronte, Defrost 20 min. 120 pezzi da
20g, peso netto kg. 2 Riscaldabile 2 min. a 180 °C.

0101 FOCACCIA TRADIZIONALE

521FT

1178 FOCACCINA OLIO

B1178

Focacce Pinse Focacce Pinse

550gr
6pz

50gr
50pz

Focaccina tonda con olio di oliva. Pronta in pochi minuti. 50
pezzi da 50g

Focaccia tradizionale Antica Genoa, si presenta morbida al
palato, bucata in superficie, condita con olio extra vergine di
oliva e piacevolmente salata. Dimensioni cm 30x40 TEMPO
DI COTTURA 4 min. Temperatura 185 °C. 6 pezzi da 550g




Ristorazione veloce

1179 FOCACCINA SOF. OLIO OLIVA 19020 FOCACCIA OLIVE VERDI E NERE

B1179 D19020

Focacce Pinse Focacce Pinse

45gr 720gr

90pz ) 6pz
Focaccia a lenta lievitazione. Pronta in pochi minuti, rimane Prodotto da forno con olive verdi e nere - Parzialmente cotto.
soffice a lungo. da gr 45. In forno per 4 minuti a 240° senza 6PZ da 720gr

scongelarlo prima. Circa 90 pezzi.

19490 GRANFOCACCIA SALE OLIO

% 0P

19022 FOCACCIA Al POMODORI

%% 1P

"' T Y
D19022 Yy ; D19490
Focacce Pinse j“ e Focacce Pinse
650gr 130gr
10pz 24pz

Pane con 5.1% di olio extra vergine doliva e 3.1% di sale sul
prodotto venduto. Il cartone contenente 24 pezzi da 130g.
Destinato ad un uso professionale.

Prodotto da forno con pomodorini - Parzialmente cotto.
10PZ da 650gr

19B50 FOCACCIA CLASSICA BARESE

0P

D19B50

19874 FOCACCIA STIRATA MANO

%% 1P

D19874

Focacce Pinse Focacce Pinse

90gr
24pz

650gr
6pz

Focaccia rotonda realizzata a partire da una lunga lievitazio-
ne, con olio extravergine di oliva 100% italiano, pomodori
freschi italiani, olive baresane e origano 6PZ da 680gr

Focaccia con impasto Biga e olio extra vergine doliva con
aspetto unico e artigianale dato dalla stiratura a mano. 36
pezzi da 90g




Ristorazione veloce

19C84 PINSA ROMANA MONO

%% 1P

D19C84

Focacce Pinse

100gr
24pz

Un prodotto estremamente versatile, che permette di pro-
porre due diverse soluzioni per unofferta sempre differente.
Puo’ essere tagliata o farcita in superficie diventando un vero
piatto gourmet. 24 pezzi da 100g

75211 FOC. STIR. MANO

_.;'_w‘. LI T T z,
.-s\_“'__i-\.!‘ % i
Y- NI MV E
ot ey . e i-‘..-..f"
-» e AN W D75211
d‘.-' .'-

X RSP {0y Focacce Pinse
b ' r.?iv\ %
x 800gr

Spz

Focaccia tradizionale stirata a mano. 5 pezzi da 800g

1519 FOCACCIA SPECK BRIE

Farcite

300gr
12pz

Focaccia ripiena con speck e brie. Preparazione: in forno o
su piastra a 250°C per 7 min da congelata oppura 3 min da
scongelata. 12 pezzi da 300g

"~ 74128 FOCACCIA TRADIZ. PRET.

% 0P

e D74128

Focacce Pinse

90gr
36pz

Pratica e comoda versione di focaccia classica gia? pretagliata
per facilitare e semplificare la creazione di sfiziosi sandwich.
36 pezzi da 90g

GENOVESE OLIO

é%. L Yomdomoori

VA51810

Focacce Pinse

180gr
30pz

Focaccia Dorata precotta, pronta all'uso. Scongelare a tem-
peratura ambiente per circa 15 min, scaldare in forno o alla
piastra a 200° C per qualche minuto. 30 pezzi da 180g

1500 FOCACCIA RUCOLA MOZZAR.

1066B

Farcite

320gr
12pz

Focaccia ripiena con rucola e mozzarella. Preparazione: in
forno o su piastra a 250°C per 7 min da congelata oppura 3
min da scongelata. 12 pezzi da 320g




Ristorazione veloce

1264 FOCACCIA PROS/FORM 1141 FOCACCIA CAPRESE

1067 1067B

Farcite Farcite

300gr 360gr

12pz 12pz
Focaccia ripiena con prosciutto cotto e formaggio, 12 pezzi da Focaccia ripiena con mozzarella, pomodoro e olive, 12 pezzi
300g. Preparazione: in forno o su piastra a 250°C per 7 min da 360g. Preparazione: in forno o su piastra a 250°C per 7
da congelata oppure 3 min da scongelata. min da congelata oppura 3 min da scongelata.

FOCACCIA STRACCHINO 30X40

1992 FOCACCIA COTT/EMENTAL/POMOD

% o =
1067T B1612

Farcite Farcite

320gr 850gr

12pz Spz

Golosa focaccia a doppia lievitazione, con gustoso formaggio
stracchino. 5 pezzi da 850g

Focaccia ripiena con prociutto cotto, pomodoro ed emmental,
peso 320g. Modalita? di preparazione: in forno o su piastra a
250°C per 7 min da congelata oppura 3 min da scongelata.

8212 PAN CARRE’ TRAMEZZINO

o

76238 FOCACCIA NERA POM OLIV

D76238 \‘/f 158212
Farcite ;’j_ 1 Pane speciale
850gr 1kg

6pz 4pz

Cuocere 10-12 min a 180°. 6 pezzi da 850G Pan carre? per tramezzini. 4 confezioni da 10 file per ogni

cartone. Peso 1000g alla confezione.




Ristorazione veloce

PANE PER BRUSCHETTA

% & Yondemoure

416

Pane speciale

100gr
6pz

Pane tipo “0” allo strutto. Suggerimenti per la prerparazione:
scongelare a temp. ambiente per circa 15 min riscaldare per
circa 2-3 min. 100g al pezzo

CARRE AMERICANO

-9'!:&"
;%; oo
4S8331

Pane speciale

1,1kg
1pz

Fila composta da 22 Fette - Cartone intero composto da 6 file
da 1100g

15X15 PANE MAXI

o

4S8333

| Pane speciale

2,5kg

E 1pz

Pan carre? bianco 33 fette da 15 x 15 cm . Scongelare il
prodotto a temperatura ambiente e levorarlo a piacere. 4
confezioni da 2500 g

8253 PANINO RUSTICO PRET

o

458253

Pane speciale

100gr
32pz

Pane di tipo “0” con farina integrale e con semi in superficie
parzialmente cotto e surgelato. Puo’ contenere SOIA. 32
pezzi da 100g

12X12 PANE MIDI TOAST

o

458332

Pane speciale

1,3kg
1pz

Fila composta da 33 fette cm 12X12 - peso 1300 g / Scongela-
re il prodotto a temperatura ambiente per 2/3 ore e lavorarlo
a piacere. Cartone composto da 8 file da 1300g

8924 PANE TRAMEZZINO TOP S/CROSTA

o

458924

Pane speciale

1,4kg
4pz

CARTONE COMPOSTA DA 4 FILE. IN OGNI CONFEZIO-
NE 22 FETTE




Ristorazione veloce

8925 PANE TRAMEZZ CEREALI S/CROSTA

o

458925

Pane speciale

1,4kg
4pz

Pane quadrato con mix di cereali, dalla forma quadrata e
senza crosta. CARTONE COMPOSTO DA 4 FILE

19008 PANE PUCCIA

%% 1P

D19008

Pane speciale

130gr
30pz
Pane di tipo “00”, cotto, surgelato. 30 pezzi da 130g

1768 FILONCINO “LAUGEN” CON BURRO

3 mmma

ED1768

Pane speciale

84gr
55pz

Prodotto “Laugen” con burro; lasciar scongelare a tempera-
tura ambiente 60 minuti o riscaldare a 180°C per 2 minuti.
55PZ da 84gr

MASTERFOOD PIADINA SFOGL.

master
food

575M

Pane speciale

110gr
50pz

Scongelare a temp. ambiente per 10 min, farcire a piacere. 50
PEZZI 110G, 10 CONFEZIONI DA 5 PZ.

1600 GOURMET BURGER

3 soma

ED1600

Pane speciale

100gr
40pz

Panino rustico base ideale per idee creative con Burger. 40PZ
da 100GR

2216 TRIANGOLO “LAUGEN”

3 moma

ED2216

Pane speciale

85gr

40pz
Realizzato con un delicato impasto per croissant con una
percentuale di burro del 21% con copertura “Laugen”; lasciar

scongelare a temperatura ambiente 30-40 minuti e riscaldare
a 100°C per 8 minuti. 40PZ da 85gr




Ristorazione veloce

2263 PANINO “LAUGEN” PALLONE

3 zmma

ED2263

Pane speciale

70gr
40pz

Prodotto “Laugen’; iniziare a scongelare 15-20 minuti e
riscaldare a 100 °C per 6-8 minuti. 40PZ da 70gr

HOT DOG CLASSICO

3 oem
DL
PHD100CLA

Pane speciale

100gr
36pz

DOPO LO SCONGELAMENTO, NEL SACCHETTO DA 6
PZ DURABILITA 3 MESI. 36 PEZZI DA 100G

8102 MIX PANINI MIGNON

o

4S8102

Cestino

35gr
120pz

30 mignon multicereali - 30 mignon semi di zucca - 30 mi-
gnon semi di girasole - 30 mignon semi di sesamo. 120 pezzi
totali da 35g

~ 408 BRETZEL

3 znma

ED408

Pane speciale

100gr
54pz

Prodotto “Laugen”; Scongelare per 15 minuti, cospargere di
sale e cuocere in forno a 170° per 15 minuti con vapore.
54PZ da 100gr

4058 MINI DELIZIE MIX

o

454058

Cestino

30gr
120pz

Panino mignon rustico, 30pz - Panino mignon kaiser, 30pz, -
Panino mignon semi di papavero, 30 pz - Mini ciabatta 30pz.
Circa 30g al pezzo 120 pezzi totali.

FRUSTINO AGRITECH

Cestino

50gr

80pz

Pane tipo “0”, parzialmente sotto. Suggerimenti per la prer-
parazione: scongelare a temp. ambiente per circa 10 min,

inserire nel forno caldo a 200° C per circa 14-15 m. 80 pezzi
da 50g




Ristorazione veloce

19E01 PETIT PAIN ROND CEREALES 19D98 PETIT PAIN ROND SESAMES
Fe 1P Fe 1P
504 7 : 5045
Cestino 53 Cestino
35gr 35gr
90pz 90pz
Chicco di pane ai cereali. 90 pezzi da 35 g, tempo di prepara- Chicco di pane al sesamo. 90 pezzi da 35 g, tempo di prepara-
zione 5/6 min a 200°. zione 5/6 min a 200°.

28523 MINI PAIN SANDWICH 18068 COLORATE MIX MINI NAVETTE

9 0P % 1P

m — 505DE

f—— 505MIX
L Cestino Cestino
100gr 10gr
100pz 120pz
Panini al latte, ideali per spuntini! Solo da scongelare. 100 Piccoli panini colorati con prodotti naturali, preparati con
pezzi da 25g una ricetta al burro, arricchiti da topping di semi di chia e

sesamo. SCONGELARE 1 ORA. 120 pezzi da 10g

1145 SPEEDY PANE 19A55 MIX MINI GIOTTO SAPORI ORTO

0P

D19A55
Cestino Cestino
40gr 27gr
112pz 80pz

Bocconcino gia’ cotto, pronto all'uso, rimane morbido nel
tempo. A temperatura ambiente lasciare scongelare per circa
2 ore. In forno: a 130 °C per 5 minuti. 112 pezzi da 40g

Mix di pane cotto, surgelato. 80 pezzi da 27g




Ristorazione veloce

75291 MINI FRUSTINO "~ 74817 ZOCCOLINO VENEZIANO CEREALI
35%. I, ;5% 1P
¥ b D74136 : D74817
Cestino Cestino
40gr .i";; SR 40gr
105pz | 70pz
Pane tipo “0” parzialmente cotto e surgelato. Cuocere 8-10 Pane ai cereali e semi vari parzialmente cotto e surgelato. 70
min a 200°C. 105 pezzi da 40g pezzi da 40g

SMALL RUSTIC ROSEBREAD WHITE 225609 MINI SOFT BUN WHITE

LT220093 LT225609
Cestino Cestino
50gr 25gr
80pz 112pz

Gia? cotto, scongelate per 15 minuti e poi in forno per 4 mi-
nuti a 170-190°. 64 pezzi da 50g

Panini al latte, ideali per spuntini! Solo da scongelare. 112
pezzi da 35g

18293 CIABATTA TAGLIATA 77574 PICCOLO VENEZIANO

%% 1P

430FTT

0P

431

Formati lunghi Formati lungh

120gr
36pz

Classica ciabatta gia? pretagliata. 36 pezzi da 120 g, tempo di
preparazione 8/10 min a 200°.

140gr
22pz

Posizionare il prodotto surgelato in forno pre-riscaldato a
180°C e cuocere per circa 18 minuti. 22 pezzi da 140g




Ristorazione veloce

74159 CIABATTA TRADIZIONALE ~ 75802 QUINOA CIABAT.MULTIC.
B 1P B 1P
431FT 431Q
Formati lunghi o Formati lungh
265gr 200gr
33pz 26pz
Classica ciabatta. 33 pezzi da 265 g, tempo di preparazione Cuocere 8-12 minuti a 190-200°C.Mix di semi e di farine per
8/10 min a 200°. un prodotto innovativo e dal gusto deciso:farina di grano

tenero e orzo, semi di girasole, sesamo e lino con l'aggiunta
di croccanti semi di quinoa rossa. 26 pezzi da 200g

19648 PAGNOTTA BIG CRUNCH

%% 1P

436C

8682 PANINO GRIGLIATO

o

458682

Formati lunghi Formati lungh

270gr
20pz

Scongelare 3 h cuocere 25-30” a 180-200°C dalla tradizione
spagnola, ideale da tostare per bruschette, con oilio extra
vergine oliva. 20 pezzi da 270g

110gr

36pz
Pane parzialmente cotto di forma ovale di colore bruno
dorato con superficie grigliata, da farcire a piacimento. Con-

sistenza soffice all'interno, croccante in superficie. Panino
grigliato 36 pezzi da 110 gr - 5 min in forno a 200°-220°C.

18832 COME UNA VOLTA 19D16 LIONNESE FLASH

%% 1P

D18832

0P

D19577

-

y

Formati lunghi Formati lungh

220gr
12pz

125gr
36pz
La vera baguette francese, gia? cotta, lunga da 29 cm. 30

pezzi da 125g, lasciare scongelare per 30 min a temperatura
ambiente.

Pane a doppia lievitazione di oltre 16 ore. Formato a mano. Il
suo profumo fragrante e il contrasto tra la crosta croccante

e la mollica ricca di alveolature. Cuocere 16 min a 180°C. 12
pezzi da 220g




Ristorazione veloce

27639 CIABATTA SEMOLA PLUS 74703 SPUNTELLO MULTICEREALI

D74703

- D27639

Formati lunghi Formati lungh

120gr 115gr

36pz 45pz
Pane alla semola parzialmente cotto e surgelato. Cottura: ricetta con 63 % di cereali: grano tenero, avena, segale e orzo e
Forno tradizionale 14 min a 180°C. 36 pezzi da 120g semi di lino, miglio, girasole. Cuocere 10 minut a 190 gradi.

45 pezzi da 115g

77575 SFIL.VENEZIANO RUST.

%% 1P

D77575

PANE DELLE ALPI

LT25370001

Formati lunghi Formati lungh

220gr
30pz

Forno 190 gradi per 18 minuti, 30 pezzi da 220 gr. IMPASTO
DI PASTA MADRE E BIGA DI SEGALE

600gr
12pz

La crosta croccante e? guardnita con semi di lino, sesamo e
semi di girasole per un pane di lusso, delizioso e nutriente.
12 pezzi da 600gr

8053 PANE BUN RUSTICO 76393 PANE MONTAGNA DELIFRANCE

0P

D76393

o

458053

Formati tondi Formati tondi

80gr
30pz

Con grano saraceno e semi d’avena, girasole e sesamo. Perso-
nalizzato con taglio centrale. Pretagliato. 30 pezzi da 80g

750gr

8pz
Ricetta con farina di grano tenero e segale dalla delicata nota
acidula. Scongelare il prodotto per 3 ore a temperatura am-

biente, poi posizionare il prodotto in forno preriscaldato a
180-200°C e cuocere per circa 27 minuti. 8 pezzi da 750g




Ristorazione veloce

- 761 PANE CLASSICO

ED761

Formati tondi

500gr
6pz

Pane di frumento e segale; fare scongelare 2-3 ore e cuocere in
forno a 190°C 10 minuti. 6PZ da 500gr

BURGER BUNS CARBONE

PBBCAR100

Formati tondi

100gr
36pz

‘pane per hamburger con carbone vegetale diam. 11 - dopo lo
scongelamento, nel sacchetto da 6 pz durabilita 3 mesi. 36
pzzi da 100g

BUSTA PATATE SPICCHI COUNTRY

4502BU

Patate

2,5kg
1sac

Aspetto “casalingo”, insaporite con erbe aromatiche che le
rendono ancora piu? appetitose. Tempo di cottura 3/4 min
in friggitrice, 20/21 min in forno, 8/10 min in padella. Car-
tone composto da 5 sacchetti da 2,5kg

3 zmma

227148 PANINO HAMBURGER SESAMO

LT227148

Formati tondi

82gr
24pz

Morbido bun classico al sesamo pretagliato. Solo da scongela-
re. Diametro 12cm ,24 pezzi da 82¢g

BURGER BUNS CLASSICO

PBBTR100

Formati tondi

100gr
36pz

Pane per hamburger dal sapore “briochato” tendente al dolce,
Diametro di 11 cm. Scongelare 2/3 ore a temperatura am-
biente. Se scongelato e mantenuto all'interno del sacchetto, si
conserva ancora 1 mese in frigo! 36 pezzi da 100g

21434 PATATINE IN KIT

B3 Vor dem Oiffmen gut schitiel
7 - %
[ ailnlnsd elfer

4508

Patate

150gr
24pz

Patatine direttamente in microonde, prefritte in olio vegetale.
4 MINUTT a W 900. Salare a piacere. 24 pezzi da 150g




Ristorazione veloce

1/2/3 PATATE MCCAIN " PATATE NOVELLE PRECOTTE
i — o [ 450BU 450N
Patate Patate
2,5kg 2,5kg
1sac 4sac
Da preparare al forno - senza olio! - 5 buste da 2,5kg Patate novelle gia? pelate e precotte. 190°C X 16 MIN, 4 sac-

chetti sa 2,5kg

1011 PATATE 9/9

B o % @

451ABU 451BU
Patate Patate
2,5kg 2,5kg
1sac 1sac

Le inimitabili McCAIN nel formato classico di 3/8. BUSTA
DA 2,5 kg. 5 buste da 2,5kg

Bastoncini dal taglio rustico ed originale. Tempo di cottura 3
min in friggitrice. CARTONE COMPOSTO DA 5 SAC-
CHETTI DA 2,5KG

PATATE CRUNCHY PETALS PATATE CRISPERS

B B @

451CP 451CRBU
Patate Patate
2,5kg 2,5kg

1sac 1sac

Fette di patate salate a forma di S con buccia e rivestimento
croccante, 2,5kg. (Cartone 4 buste)

Patate con buccia dal taglio ondulato a”V” con rivestimento
croccante, prefritte e surgelate. Cartone intero 5 sacchetti da
2,5kg








































































































































































































































